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32
 « Je me suis toujours efforcé de transmettre ma vision de la cuisine et de la pâtisserie. Je partage mon savoir-faire et mes expertises avec tous les jeunes désireux d’apprendre, les personnes en quête d’une reconversion ou les professionnels souhaitant renforcer leurs compétences et ce en ayant constamment à l’esprit : la pratique de l’excellence. »
 A L A I N D U C A S S E
 À l’origine de DUCASSE Paris, il y a la passion de la cuisine et de la pâtisserie, la volonté de révéler le goût originel des produits, d’en exalter les saveurs et de donner du bonheur à nos clients. Portés par la vision d’Alain Ducasse, nos 8 métiers expriment tous l’enga-gement de nos collaborateurs, qui font vivre notre passion du goût en France et à l’international.
 Depuis sa création, DUCASSE Education contribue à la transmission de notre savoir et savoir-faire français en cuisine et en pâtisserie. Nous sommes aujourd’hui un réseau mondial d’écoles, où la passion et la dévotion à l’art de l’hospitalité soulignent une histoire forgée par des années de pratique et d’expérience.
 DUCASSE Education transmet les standards les plus élevés de nos métiers avec des formations mettant l’accent sur l’apprentissage pratique des techniques, avec précision, innovation et une métho-dologie rigoureuse axée sur les compétences.
 D U C A S S E E D U C A T I O N
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54
 C E N T R E D E F O R M A T I O N A L A I N D U C A S S E
 Le Bachelor des Arts Culinaires de DUCASSE Education, formation de niveau BAC+3, permet d’acquérir tout le savoir-faire culinaire et les compétences managériales nécessaires pour répondre aux exigences du secteur de l’hôtellerie-restauration.
 Choisissez une formation d’excellence, pour lancer votre carrière de Chef Cuisinier, de Manager en Restauration ou pour créer et gérer votre propre établissement en France ou à l’international.
 L E B A C H E L O R D E S A R T S C U L I N A I R E S
 C E N T R E D E F O R M A T I O N A L A I N D U C A S S E
 L E B A C H E L O R D E S A R T S C U L I N A I R E S
 Année 1 — Découvrir9 0 % D E P R A T I Q U E
 Les cours constituent le socle des compétences culinaires.
 — Maîtrise des bases techniques universelles de cuisine et de pâtisserie— Connaissance des produits et de l’univers de la restauration— Apprentissage de la gestion des coûts et des achats— Stage de 5 mois
 Matières enseignées
 Pratique culinaire (cuisine et pâtisserie), Technologie culinaire, Economie d’entreprise, Gestion des coûts, Sciences appliquées, Hygiène, Communication, Langue vivante
 Année 2 — Maîtriser8 5 % D E P R A T I Q U E
 Les cours sont axés sur les thématiques des offres de restauration et les bases du management.
 — Mise en pratique des nouvelles tendances et techniques du secteur— Innovation et philosophie culinaire d’Alain Ducasse— Fondamentaux du management et du marketing de la restauration— Stage de 5 mois
 Matières enseignées
 Pratique culinaire (cuisine et pâtisserie), Technologie culinaire, Sciences appliquées, Nutrition, Commercialisation des mets et des vins, Management des opérations, Droit du travail, Informatique, Langue vivante
 Année 3 — Créer2 0 % D E P R A T I Q U E
 Les élèves mobilisent leurs connaissances et leur savoir-faire pour entrer dans une réelle démarche créative.
 — Business Game et développement de concepts de restauration— Méthodologie R&D, démarche créative et management avancé— Photographie, design culinaire et maîtrise des outils de communication
 Matières enseignées
 Pratique culinaire, Innovation et développement, Ingénierie de restauration, Management stratégique, Business plan, Marketing, Entreprenariat, Développement durable, Anthropologie et sociologie, Gestion des RH, Droit commercial, Communication, Media training, Art, Dessin et design, Photos et images culinaires
 Projet de fin d’étude consistant en la modélisation d’un business plan et la création d’un concept autour d’un projet de restauration.
 Afin d’assurer continuellement un enseignement de qualité, les matières enseignées et citées ci-dessus sont susceptibles d’évoluer.
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 P A R R A I N D E P R O M O T I O N 2 0 1 9
 G I L L E S G O U J O N
 Fasciné par l’autorité naturelle des chefs, Gilles Goujon décide d’en faire son métier à 16 ans. Il entame son apprentissage et démarre sa carrière à Béziers, avant de partir pour Le Moulin de Mougins (3 étoiles Michelin) où il perfectionne son art auprès de son mentor, le chef Roger Vergé.
 En 1987, il devient second de cuisine du restaurant le Petit Nice à Marseille (3 étoiles Michelin), puis rejoint l’Escale, à Carry-le-Rouet, où il contribue à l’obtention de la 2ème étoile. Il rejoint Marc Meneau (3 étoiles à Saint Père-sous-Vézelay) puis Claude Giraud (2 étoiles à Narbonne) avant de faire renaître avec son épouse, l’Auberge du Vieux Puits, à Fontjoncouse, dans l’Aude.
 En 1996, Gilles Goujon devient Meilleur Ouvrier de France et décroche une première étoile l’année suivante, puis une seconde en 2001. Sa cuisine enfin reconnue, le Chef, toujours en quête d’excellence, transmet à chaque repas sa conviction, sa passion, son obsession du goût et son engagement auprès des producteurs locaux. En 2010, c’est la consécration avec la troisième étoile et sa cuisine authentique et chaleureuse fait le succès de sa table. Ses assiettes, pleines de finesse, de caractère et d’âme, reflètent l’exigence et le travail bien fait. Aujourd’hui, Gilles Goujon continue sur la voie de l’excellence en étant 9ème table du Monde, tout en gardant l’esprit convivial, qui fait le charme de l’Auberge du Vieux Puits.
 C E N T R E D E F O R M A T I O N A L A I N D U C A S S E
 L E B A C H E L O R D E S A R T S C U L I N A I R E S
 U N E F O R M A T I O N D ’ E X C E L L E N C E
 C E N T R E D E F O R M A T I O N A L A I N D U C A S S E
 L E B A C H E L O R D E S A R T S C U L I N A I R E S
 Une double compétence technique et managériale
 Un corps professoral d’exception pour une transmission du savoir-faire et d’un haut niveau d’expertise
 Une méthodologie unique alliant classes à effectif réduit et taux de pratique élevé pour un suivi
 personnalisé et un apprentissage efficace de la maîtrise du geste
 Une mise en situation professionnelle lors des stages, du Business Game et du projet de fin d’étude
 Un programme à dimension internationale dispensé en anglais ou en français
 6
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 C E N T R E D E F O R M A T I O N A L A I N D U C A S S E
 L E B A C H E L O R D E S A R T S C U L I N A I R E S
 I N T E G R E R L E B A C H E L O R D E S A R T S C U L I N A I R E S
 R E N T R É E 2 septembre 2019
 Date limite du dépôt de dossier de candidature : 5 août 2019*
 Le dossier de candidature et les modalités d’admission sont téléchargeables sur ducasse-education.com
 *En cas d’envoi au delà de la date limite de candidature, nous vous invitons à prendre contact avec le département Recrutement et Admissions.
 C A M P U S Centre de Formation Alain Ducasse
 41 rue de l’Abbé Ruellan — 95100 Argenteuil, France
 Depuis sa création en 1999, l’école a pour mission de transmettre la philosophie forte et engagée de son créateur. Respecter le produit et la saisonnalité tout en étant prescripteur de tendances en sont les piliers fondateurs. L’école dispose de 4 plateaux techniques distincts afin de développer l’adaptabilité des élèves en environnement professionnel. Située à seulement 20 minutes de la Gare Saint-Lazare, elle bénéficie de l’énergie débordante de la capitale et de son contexte professionnel extraordinaire.
 L A N G U E S Français ou Anglais
 C R I T È R E S D ’ A D M I S S I O N
 — Être âgé de 18 ans ou plus d’ici la fin du premier semestre— Être titulaire d’un baccalauréat général, technologique ou équivalence (diplôme de niveau IV)— Réussir les épreuves de sélection
 9
 C E N T R E D E F O R M A T I O N A L A I N D U C A S S E
 L E B A C H E L O R D E S A R T S C U L I N A I R E S
 O R G A N I S A T I O N G É N É R A L E D E S S É L E C T I O N S
 1 Analyse du dossier par le comité pédagogique de DUCASSE Education
 — CV— Lettre de motivation intégrant une explication du projet et présentant la culture professionnelle du candidat— Dossier scolaire— Toute pièce permettant de justifier d’une expérience dans nos métiers (attestation de stage, de travail d’été, lettre de recommandation, etc.)
 2 Épreuve écrite d’admissibilité
 QCM portant sur les métiers de la restauration autour des thématiques suivantes :
 — Culture professionnelle— Connaissance des produits— Connaissance des gestes, du matériel et du vocabulaire professionnel
 3 Épreuve orale d’admission
 Oral de 15 à 20 minutes avec un jury, ayant pour but d’évaluer :
 — Motivation— Aptitude pour la voie professionnelle choisie— Cohérence du projet professionnel— Présentation et savoir-être conformes aux normes en vigueur dans les métiers de bouche
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 T A R I F S 2 0 1 9 C A R R I È R E S
 C E N T R E D E F O R M A T I O N A L A I N D U C A S S E
 L E B A C H E L O R D E S A R T S C U L I N A I R E S
 C E N T R E D E F O R M A T I O N A L A I N D U C A S S E
 L E B A C H E L O R D E S A R T S C U L I N A I R E S
 Frais d’inscription* 1 000 € — —
 Frais de scolarité 12 000 € 11 800 € 11 800 €
 Matériel et tenue 700 € 400 € 100 €
 Matériel pédagogique 500 € 500 € 500 €
 Total 14 200 € 12 700 € 12 400 €
 A N N É E 1 A N N É E 2 A N N É E 3
 Possibilités de financement
 Prêts étudiants : DUCASSE Education a négocié des tarifs préférentiels auprès de banques partenaires.
 1 1
 Quelles perspectives et évolutions de carrières après le Bachelor des Arts Culinaires ?
 U N E D I V E R S I T É D E S E C T E U R S 
 Restauration, Hôtellerie, Catering,
 Audit qualité, Conseil, Formation,
 Achats, Editions, etc.
 D E S M É T I E R S V A R I É S 
 Chef de Cuisine, Chef propriétaire,
 Manager de Cuisine, Responsable F&B,
 Responsable Achats et approvisionnements, Auditeur qualité, etc.
 *Frais d’inscription non remboursables.Les tarifs énoncés peuvent être soumis à modification et sont non contractuels.
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 C O N T A C T
 Département Recrutement et Admissions
 Centre de Formation Alain Ducasse
 41 rue de l’Abbé Ruellan95100 Argenteuil, France
 +33 (0)1 34 34 19 18
 [email protected]
 Retrouvez-nous sur
 Facebook | Linkedin | Youtube | Instagram
 DUCASSE Education est membre fondateur de la Conférence des Formations d’Excellence au Tourisme.
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