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 LES INSTANTS PLAISIRS…Il est toujours le dernier dans nos assiettes, mais le premier dans nos cœurs. En France, le dessert a la côte. Entremets , tartes, mousses, fruits, purées et compotes, cremes glaces, etc.., il se pare de multiples habits.Déguster un dessert reste un moment unique, c'est s'adonner au plaisir « souvent regressif » de la gourmandise, de la douceur, de la volupté mais aussi du partage.
 Et quand le repas se termine par un dessert, c'est aussi une bonne affaire pour le restaurateur. Voila un bon moyen de doper son chiffre d’affaire.
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MINI COULANTAU CHOCOLAT
 Gâteau moelleux au chocolat avec un cœur coulant.
 103933Pièce de 30g Colis de 64 pièces
 MINI TATIN Fond de pâte brisée recouvert de pommes poêlées caramélisées.
 108288Pièce de 25g Colis de 36 pièces
 PERLE TROPÉZIENNE
 Pâte briochée garnie d'une mousseline. Décor sucre grain.
 108287Pièce de 22g Colis de 35 piècess
 MINI PASTEIS DE NATA Fond de pâte feuilletée garni d'une crème à flan.
 7472Pièce de 25g / Plateau de 40 piècesColis de 2 plateaux
 PRÉCHAUFFER LE FOUR À 220°C.SORTIR LES PRODUITS DE L'EMBALLAGE :PRODUIT CONGELÉ : 8 MIN. PRODUIT DÉCONGELÉ : 3 MIN.
 4 I CAFÉ GOURMAND
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MINI BABA AU RHUM Avec imbibage au rhum (67%)
 3058Pièce de 15g Colis de 48 piècess
 MINI CANELÉ DE BORDEAUX La véritable recette du canelé version mini avec une saveur "Rhum-Vanille" renforcée pour plus de goût, croustillant à l'extérieur et moelleux à l'intérieur.
 111807Pièce de 16g Colis de 150 pièces
 PETITE MADELEINE TOUTE AU BEURRE Pur beurre (25%)
 103023Pièce de 18g / Colis de 140 pièces
 100% D'INGRÉDIENTS ORIGINE FRANCE
 CAFÉ GOURMAND I 5
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CRÈME GLACÉE À LA VANILLE
 118253Bac de 2,5L / Colis de 4 Bacs
 MINI PARIS-BREST Coque de pâte à chou garnie de crème mousseline pralinée noisette, décorée d'amandes effilées et saupoudrée de décor "sucre glace"
 7481Pièce de 20g / Colis de 30 pièces
 MACARON "RIVE DROITE" 6 variétés : 12 pièces/variétéCaramelChocolatCitronFramboisePistacheVanille
 88776
 Plateau de 72 pièces (750g)Colis de 1 plateau
 6 I CAFÉ GOURMAND
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CHOU CRUMBLE CUIT
 103202Pièce de 35g / Colis de 24 pièces
 FRAMBOISE
 111141Sachet de 1kg Colis de 5 sachets - UVC sachet
 COCKTAIL DE FRUITS ROUGES
 111147Composé de groseilles, cassis, griottes pander, framboises, myrtilles sauvages et mûres sauvages.
 Sachet de 1kg / Colis de 5 sachets - UVC sachet
 COULIS DE FRAMBOISE
 172252Bouteille de 500g Colis de 12 bouteilles - UVC bouteille
 COULIS DE FRUITS ROUGES
 170754Bouteille de 500g Colis de 12 bouteilles - UVC bouteille
 MINI COQUE CHOU À l'extrait de vanille.
 103116Pièce de 11g / Colis de 192 pièces
 À GARNIR DE CRÈME PÂTISSIÈRE, DE CHANTILLY.BASE POUR PROFITEROLES GÉANTES.
 8 I PRÊT À ASSEMBLER

Page 9
						

BASE MERINGUE CUITE
 103201Pièce de 14g / Colis de 36 pièces
 CRÊPE DE FROMENT SUCRÉE Diamètre : 33cm.Arôme vanille
 109112Pièce de 60g / Sachet de 25 piècesColis de 3 sachets
 IDÉAL POUR RÉALISER PAVLOVA, MONT BLANC, VACHERIN...
 PRÊT À ASSEMBLER I 9
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FOND DE TARTE SUCRÉ
 112516Diamètre : 26cm
 Pièce de 300g env. / Colis de 6 pièces
 PLAQUE FEUILLETÉE / PRÊTE À CUIRE
 FOND DE TARTE BRISÉ
 114795Diamètre : 27cm
 Pièce de 350g env. / Colis de 12 pièces
 FOND DE TARTELETTE SUCRÉ PUR BEURRE
 177625Diamètre : 10,8cm. Pur beurre 20,93% .
 Pièce de 41g / Colis de 150 pièces
 111909B01.Margarine.Épaisseur 2,5mm.
 Pièce de 625g / Colis de 16 pièces
 111911B51.Beurre 32,5%. Épaisseur 2,8mm.
 Pièce de 714g / Colis de 14 pièces
 818Beurre 32,5%. Épaisseur 2,8mm.
 Pièce de 714g / Colis de 14 pièces
 10 I PRÊT À ASSEMBLER
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PRÊT À DRESSER
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BABA AU RHUM BOUCHON
 104039Appareil à baba imbibé de rhum (14,5%).
 Pièce de 112g / Colis de 10 pièces
 SERVIR TEL QUEL SUR ASSIETTE OU COUPÉ EN DEUX GARNI DE FRUITS FRAIS.
 PROFITEROLE CRÈME GLACÉE VANILLE
 108672Une pâte à choux aux œufs et une crème vanillée onctueuse avec de la poudre de gousse de vanille épuisée
 Pièce de 24g / Étui de 40 pièces / Colis de 2 étuis
 12 I PRÊT À DRESSER
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BRIOCHE FAÇON PAIN PERDU Tranche de brioche tressée façon pain perdu.
 218Pièce de 90g / Colis de 28 pièces
 BROWNIE AUX NOIX DE PÉCAN
 88911Pièce de 78g / Colis de 4x30 pièces
 PRÊT À DRESSER I 13
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SABLÉ CITRON MERINGUÉ Sablé surmonté d'un appareil au citron, surélevé d'une meringue. Le tout décoré d'amandes, de zestes de citron et d'orange.
 105883Pièce de 90g / Colis de 16 pièces
 GALET FRUITS ROUGESCHOCOLAT NOIR
 Association d'une génoise cacao, d'un gélifié fruits rouges et d'un crémeux chocolat noir. Le tout enrobé d'un glaçage rouge et d'une framboise.
 7483Pièce de 70g / Colis de 16 pièces
 DÔME CHOCOLAT Recette vegan composée d'une préparation façon ganache au chocolat, d'une préparation façon mousse au chocolat, d'un croustillant amande-riz soufflé et d'un décor.
 3076Pièce de75g Colis de 12 pièces
 TIRAMISU FRAMBOISEET FRAISE
 Recette légère et savoureuse à base de mousse de mascarpone, sirop de fruits rouges, gelée de fruits rouges posée sur un biscuit. Le tout recouvert de framboise, de chocolat blanc et de pépites chocolat.
 108303Pièce de 80g / Colis de 16 pièces
 VEGANNOUVEAU
 14 I PRÊT À DRESSER
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COULANT GOURMAND AU CHOCOLAT
 Gâteau moelleux au chocolatavec un cœur coulant.
 180123Pièce de 100g / Colis de 18 pièces
 COULANT GOURMAND AU CHOCOLAT ET CARAMEL AU SEL DE GUÉRANDE
 Gâteau moelleux au chocolat avec un cœur coulant caramel au sel de Guérande.
 180124Pièce de 100g / Colis de 27 pièces
 COULANT CHOCOLAT CŒUR PASSION
 Gâteau au chocolat fourré aux fruits de la passion.
 3055Pièce de 100g / Colis de 18 pièces
 NOUVEAU
 PRÊT À DRESSER I 15
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TRUFFON AU CHOCOLAT Mousse au chocolat, ganache, cœur meringué.
 120609Pièce de 85g / Colis de 16 pièces
 INDIVIDUELMANGUE PASSION
 Biscuit crumble surmonté d'une mousse mangue/fruit de la passion et d'une compotée de mangue.7482
 Pièce de 90g / Colis de 12 pièces
 ROSE FRUITS ROUGES Biscuit façon cuillère surmonté d'une mousse framboise et d'une compotée de fruits rouges.Décor : glaçage et flocage.88418
 Pièce de 70g / Colis de 16 pièces
 SABLÉ CRÉMEUX GIANDUJA
 Crumble croustillant surmonté d'une crème Gianduja. Le tout décoré de bâtonnets d'amandes, noisettes concassées, morceaux d'oranges confites et de pistaches vertes103547
 Pièce de 90g / Colis de 16 pièces
 16 I PRÊT À DRESSER
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TARTELETTE FINE AUX POMMES
 Pâte feuilletée pur beurre.Dépose manuelle de pommes fraîches.
 103911Pièce de 140g / Colis de 20 pièces
 TARTELETTE TATIN Fond de pâte brisée recouvertde pommes caramélisées.
 106279Pièce de 120g / Colis de 20 pièces
 CRUMBLE AUX POMMES Préparation de biscuit sablésur lit de pommes en morceaux.
 106035Pièce de 120g / Colis de 20 pièces
 POUR UNE BONNE CROUSTILLANCE DU PRODUIT, METTRE 10 À 15 MINUTES DANS UN FOUR CHAUD À 200°C.
 TIRAMISU Crème au Mascarpone et biscuits cuillers, imbibés de café.
 3057Pièce de 110g / Colis de 10 pièces
 PRÊT À DRESSER I 17
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BANDE OPÉRA Dimensions : 360x80x35mmFeuilles de biscuits aux amandes imbibées au sirop de café, fourrées à la crème au beurre au café. Le tout recouvert de chocolat et d'un glaçage au goût chololat.
 104332Pièce de 700g (10 parts) Colis de 6 pièces - UVC pièce
 BANDE CROQUANTAU CHOCOLAT
 Dimensions : 360x80x40mmMousse au chocolat déposée sur un biscuit aux amandes ainsi qu'un croquant praliné entrecoupé d'un biscuit au cacao.118206
 Pièce de 700g (10 parts) Colis de 6 pièces - UVC pièce
 BANDE CHOCOLAT PRALINÉ Dimensions : 360x69x50mm.Biscuit marly, associaltion d'un croustillant chocolat et d'une ganache chocolat. Le tout décoré de 20 choux craquelés et de rosaces de mousse pralinée. Décor : saupoudrage de sucre glace.
 3086Pièce de 510g (10 parts) Colis de 2 pièces - UVC pièce
 BANDE FONDANT CHOCOLAT Dimensions : 366x94x64mmGénoise cacao, mousse au chocolat , nappage chocolat noir.
 110382Pièce de 800g (10 parts) Colis de 4 pièces - UVC pièce
 18 I PRÊT À DRESSER
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BANDE FRAMBOISIER Dimensions : 350x88x40mmGénoise imbibée de sirop nature surmontée d'une compotée de framboises, d'une mousse vanille avec inclusions de framboises. Le tout recouvert d'un glaçage framboise.
 88419Pièce de 900g (10 parts) Colis de 6 pièces - UVC pièce
 BANDE MACARON FRAMBOISE Dimensions : 360x80x40mmDélicieuse harmonie de deux biscuits aux macarons, garnis d’une mousseline vanille et de framboises entières.
 110708Pièce de 700g (10 parts) Colis de 6 pièces - UVC pièce
 BANDE CITRON MERINGUÉE Dimensions : 360x79x50mm.Sur un biscuit madeleine, association d'un gélifié citron et d'une mousse citron. Décor : rosace de meringue. Le tout légèrement nappé.
 7486Pièce de 750g (10 parts) Colis de 3 pièces - UVC pièce
 PRÊT À DRESSER I 19
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CHEESECAKE Diamètre : 20.3cm Biscuit spéculoos surmonté d'unegarniture au cream cheese.7488
 Pièce de 1,5kg / Prédécoupé x14Colis de 2 pièces - UVC pièce
 BAVAROIS FRAMBOISE Diamètre : 23cm Alternance de 2 couches de mousse à la framboise et de 2 couches de génoise nature imbibée de sirop de framboise.Décor : nappage rouge.
 107892Pièce de 780g (10 parts) Colis de 4 pièces - UVC pièce
 BAVAROIS AU CHOCOLAT Diamètre : 23cm Alternance de 2 couches de mousse au chocolat et de 2 couches de génoise cacao imbibée d'un sirop.Décor : copeaux de chocolat.
 107893Pièce de 780g (10 parts)Colis de 4 pièces - UVC pièce
 BAVAROIS PASSION Diamètre : 23cm Alternance de 2 couches de mousse à la passion et de 2 couches de génoise nature imbibée de sirop aux fruits de la passion.Décor : nappage jaune arangé.
 107891Pièce de 780g (10 parts)Colis de 4 pièces - UVC pièce
 Suggestion de présentation
 Suggestion de présentation
 20 I PRÊT À DRESSER
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GÂTEAU AU CHOCOLATMI-CUIT
 Diamètre : 26 cm.
 103767Pièce de 1kg (12 parts) Colis de 6 pièces - UVC pièce
 MOELLEUX CITRON Appareil à moelleux avec purée de citron sucrée 7%.
 103203Pièce de 800g (10 parts) Colis de 3 piècesUVC pièce
 NOISETTINE Appareil à moelleux pur beurre avec 13% de poudre de noisettes.
 103204Pièce de 800g (10 parts) Colis de 3 piècesUVC pièce
 DIAMETRE
 PRÊT À DRESSER I 21
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TARTE AUX FRUITSEXOTIQUESET BISCUIT PASSION
 Diamètre : 27cmPâte sablée "signature" pur beurre, d'un biscuit passion, d'une compotée de fruits exotiques. Le tout décoré de fruits éxotiques (mangue, ananas et graines de grenade).7485
 Pièce de 1,01kg (12 parts)Colis de 2 pièces - UVC pièce
 TARTE NOIX DE COCO INTENSE Diamètre : 27cm Pâte sablée au beurre garnied'un appareil à la noix de cocodécoré d'un nappage saupoudré de noix de coco.
 179123Pièce de 1kg (10 parts) Colis de 6 pièces - UVC pièce
 TARTE AU CHOCOLAT Diamètre : 27cm Pâte sablée pur beurre garnie d'un appareil chocolat à base d'œufs, de beurre, de crème, de cacao et de poudre d'amandes, recouvert d'un glaçage chocolat noir et de copeaux de chocolat noir.
 111907Pièce de 900g (10 parts)Colis de 6 pièces - UVC pièce
 22 I PRÊT À DRESSER
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TARTE AUX FRAMBOISES Diamètre : 27cmPâte sablée au beurre garnie d'une compotée de framboise (3,7%), de framboises (40,6%) et d'un nappage.
 118298Pièce de 800g (10 parts) Colis de 2 pièces - UVC pièce
 TARTE AUX FRUITS ROUGESET BISCUIT AU CITRON
 Diamètre : 27cmPâte sablée "signature" pur beurre (7,3%) aux graines de lin recouverte d'un biscuit moelleux au citron, d'une compotée aux fruits rouges (framboises, griottes, cassis, groseilles) et d'un nappage.597
 Pièce de 930g (10 parts)Colis de 2 pièces - UVC pièce
 TARTE AUX MYRTILLES Diamètre : 27cmPâte sablée pur beurre, garnie d'une frangipane riche en amandes, et recouverte de myrtilles 26%, nappage.
 109508Pièce de 850g ( 10 parts) Colis de 2 pièces - UVC pièce
 PRÊT À DRESSER I 23

Page 24
						

TARTE CITRON MERINGUÉE Diamètre : 32cm.Pâte sucrée (34%) garnie (48 %) d’une crème de citron et recouverte d’une meringue (18%) talochée.
 105639Pièce de 1,35kg (12parts)Colis de 2 pièces - UVC pièce
 TARTE CITRON GRAND ARÔME Diamètre : 27cmPâte sablée au beurre, recouverte de garniture citron.
 550171Pièce de 850g (10parts)Colis de 6 pièces - UVC pièce
 TARTE CITRON MERINGUÉEVAGUES
 Diamètre : 26 cmPâte sablée garnie d'un appareil au citron et d'une meringue flammée au décor spatulé.101857
 Pièce de 1kg (12 parts)Colis de 2 pièces - UVC pièce
 TARTE AUX MIRABELLES Diamètre : 26cmPâte brisée garnie d’un appareil crème fraîche sur lequel sont déposées des mirabelles.105747
 Pièce de 950g (10 parts)Colis de 3 pièces - UVC pièce
 TARTE AUX PRUNESÀ LA VERGEOISE
 Diamètre : 31cmPâte brisée recouverte d'un appareilà la vergeoise et d'oreillons de prunes.3078
 Pièce de 1,550kgColis de 3 pièces - UVC pièce
 GRANDDIAMÈTRE
 GRANDDIAMÈTRE
 24 I PRÊT À DRESSER
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TARTE AUX ABRICOTSVERGEOISE
 Diamètre : 31cm.Pâte brisée recouverte d'une crème vergeoise sur laquelle sont déposés des oreillons d'abricots. 103262
 Pièce de 1,35kg (12parts)Colis de 3 pièces - UVC pièce
 TARTE AUX ABRICOTS Diamètre : 27cmPâte sablée garnie d'une crème frangipane gourmande à la poudre d'amande et d'oreillons d'abricots (49%).
 113883Pièce de 950g (10 parts)Colis de 2 pièces - UVC pièce
 TARTE AUX POMMESALSACIENNE
 Diamètre : 31cmPâte brisée recouverte d'une crème sur laquelle sont déposés des quartiers de pommes3079
 Pièce de 1,3kgColis de 3 pièces - UVC pièce
 TARTE AUX POIRESBOURDALOUE
 Diamètre : 27cmPâte sablée au beurre (8,8%) garnie d'une frangipane et d'oreillons de poires Williams. Le tout nappé. 109748
 Pièce de 950g (10 parts)Colis de 6 pièces - UVC pièce
 GRANDDIAMÈTRE
 GRANDDIAMÈTRE
 PRÊT À DRESSER I 25
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TARTE FAÇON CRUMBLE POMMES/FRUITS ROUGES
 Diamètre : 27cmPâte sablée avec une garniture aux pommes garnie de fruits (framboises, groseilles, cassis, pommes). Le tout recouvert d’une pâte à crumble à la cassonnade.
 107588Pièce de 910g (10 parts) Colis de 4 pièces - UVC pièce
 TARTE TATIN VAL DE LOIRE Diamètre : 26cm.Pâte brisée, recouverte de pommes caramélisées (pommes origine Val de Loire). 88328
 Pièce de 1.2kg (12 parts)Colis de 3 pièces - UVC pièce
 TARTE NORMANDE Diamètre : 27cmPâte sablée avec une garniture moelleuse aux œufs et à la vanille garnie de tranches de pommes. Le tout recouvert d’un nappage.
 108696Pièce de 950g (10 parts) Colis de 6 pièces - UVC pièce
 TARTE AUX POMMESCAMPAGNARDE
 Diamètre : 26cm.Pâte sablée garnie d'un appareil avec 66% de quartiers de pommes fraîches, nappage caramel.179739
 Pièce de 1,25kg (10 parts) Colis de 6 pièces - UVC pièce
 26 I PRÊT À DRESSER
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BANDE CHARLOTTE FRUITS ROUGES
 Dimensions : 387x111x73mm Composée d'une délicate mousse à la framboise entrecroisée de délicieuses génoises imbibées de sirop et recouvertes de fruits rouges (groseilles, framboises, mûres, myrtilles).
 100660Pièce de 800g (10 parts) Colis de 4 pièces - UVC pièce
 BANDE MARENGO Composée d'une meringue farciede crème au goût vanille.
 3074Pièce de 850g (10 parts)Colis de 1 pièce
 BANDE TIRAMISUSAVOIARDI
 Dimensions : 370x100x45mm. Visuel gourmand et généreux pour un tiramisu italien à base de crème mascarpone (48%), génoise et biscuit à la cuillère (8,8%), imbibé de café (25,8%).
 108545Pièce de 1,05kg / Colis de 1 pièce
 NOUVEAU
 28 I PRÊT À SERVIR
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GÂTEAU BASQUE Diamètre : 27cm.Pâte pur beurre garnie d'une crème pâtissière parfum amande amère, recouverte d'une pâte pur beurre. Le tout doré.
 108695Pièce de 1kg (10 parts) Colis de 6 pièces - UVC pièce
 GÂTEAU AUX FRUITS DES BOIS Diamètre : 20cm.Composé de crème fouettée à la vanille, génoise légère sur un fond de pâte sablée, myrtilles, framboises, mûres, groseilles, copeaux de chocolat blanc
 176664Pièce de 1,2kg (12 parts) Colis de 4 pièces - UVC pièce
 TROPÉZIENNE Diamètre : 26cm. Brioche garnie d'une crème onctueuse, saupou-drée de grains de sucre, sous un format familial à partager.
 108223Pièce de 800g (10 parts) Colis de 2 pièces
 GÂTEAU FORÊT NOIRE Diamètre : 24cm. Composé de crème fouettée, de griottes, de génoise légère au chocolat et de pâte sablée croustillante. Finement aromatisée à l'eau de vie de cerises. Le tout décoré de chocolat râpé.
 176663Pièce de 1,2kg (12 parts)Colis de 4 pièces - UVC pièce
 PRÊT À SERVIR I 29
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DONUT SUCRÉ
 7455Pièce de 49g / Colis de 72 pièces
 DONUT CHOCOLAT
 8961Pièce de 55g / Colis de 72 pièces
 CHOCOLAT / NOISETTE
 9035Fourrage chocolat noisette (25%)Pièce de 75g
 BEIGNETColis de 40 pièces
 FRAMBOISE
 9034Fourrage framboise (28%)Pièce de 75g
 NATURE
 9031 Pièce de 60g
 POMME
 9032Fourrage pomme du Val de Loire (28%)Pièce de 75g
 ABRICOT
 9033Fourrage abricot de Provence (28%)Pièce de 75g
 SANS HUILE DE PALME,SANS AROME ET COLORANT ARTIFICIEL.
 30 I PRÊT À SERVIR
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GAUFRE DE BRUXELLES Une gaufre légère et croustillante aux œufs.
 116162Pièce de 85g / Sachet 6 pièces / Colis de 4 sachets
 ÉCLAIR CAFÉ Coque de pâte à chou garnie à la crème à chaud aromatisée au café. Glaçage café
 116451Pièce de 70g / Colis de 24 pièces
 ÉCLAIR CHOCOLAT Coque de pâte à chou garnie à la crème à chaud aromatisée au cacao. Glaçage aromatisé cacao.116 452
 Pièce de 70g / Colis de 24 pièces
 ÉCLAIR FAÇON SAINT-HONORÉ Pâte à chou garnie de crème à la vanille, pâte à chou craquelée et préparation au caramel.88415
 Pièce de 85g / Colis de 40 pièces
 POMME
 9032Fourrage pomme du Val de Loire (28%)Pièce de 75g
 PRÊT À SERVIR I 31
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Sauf erreurs typographiques ou rupture de stock. Nos prix s’entendent hors taxes. L’entreprise peut être amenée à remplacer un produit par un autre de qualité et de prix équivalents. L’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Les noms et marques cités dans ce document sont la propriété de leurs déposants respectifs. Photographies non contractuelles.Photos © Patrick Rougereau / France Frais / Shutterstock. Graphisme : Agence SONORCOMÉdité par France Frais - Sainte Marie la Blanche - RCS Beaune 434 493 672. Décembre 2020.
 Agissez pour le recyclage
 des papiers avec France Frais
 et CITÉO
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